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INSTRUCȚIUNI IMPORTANTE DE SIGURANȚĂ

Nu utilizați aparatul cu capul ridicat.
Nu folosiți aparatul în apropierea apei și nu introduceți cablul
 sau aparatul în lichide.
Citiți cu atenție instrucțiunile înainte de prima utilizare.
Nu îndoiți și nu lăsați cablul să atârne peste marginea mesei.
Verificați ca tensiunea rețelei să corespundă cu cea indicată pe
 
plăcuța aparatului. Conectați doar la curent alternativ (AC) și
 
porniți aparatul numai cu selectorul de viteză pe „0”.
Aparatul este destinat exclusiv utilizării în interior.
Nu amplasați aparatul lângă flăcări, materiale inflamabile
 
sau surse de căldură.
Așezați aparatul pe o suprafață plană și stabilă.
Poziționați aparatul astfel încât ștecherul să poată fi scos
 
rapid din priză.
Nu încercați să reparați aparatul. Reparațiile se efectuează
 
doar în service autorizat.
Nu permiteți copiilor să utilizeze aparatul. Păstrați-l departe de
 
accesul acestora.
Utilizați aparatul numai conform destinației sale. Nu îl porniți
 
gol și nu îl lăsați nesupravegheat.
Nu atingeți piesele în mișcare în timpul funcționării.
Scoateți aparatul din priză când nu este utilizat, înainte de
 
curățare sau schimbarea accesoriilor.
Dacă cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie înlocuit
 
de personal calificat.
Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacități reduse doar
 
sub supraveghere și cu instruire adecvată.



Aparatul este destinat utilizării în gospodărie și în spații similare:
 
bucătării pentru personal (birouri, magazine), case de vacanță,

 hoteluri, moteluri, pensiuni tip B&B.

Manipulați cu grijă lamele ascuțite, la golirea bolului și în timpul curățării.

Nu turnați lichide fierbinți în aparat; pot fi proiectate în

 afară din cauza aburului.

Funcționare pe termen scurt

Aparatul este proiectat pentru utilizare de scurtă durată.

Nu îl utilizați continuu mai mult de 4 minute.

Opriți aparatul și lăsați motorul să se răcească înainte de repornire.

Avertisment (prevenirea accidentărilor)

Pentru a evita electrocutarea sau rănirea, scoateți ștecherul

 din priză înainte de curățare.

Nu introduceți niciodată unitatea de bază în apă.

Atenție

Nu utilizați materiale de curățare abrazive, corozive sau dure,
 
deoarece pot deteriora aparatul.

Pentru a evita rănirile:

Asigurați-vă că cablul de alimentare nu reprezintă un pericol de
 
împiedicare și nu poate fi călcat sau prins.

În timpul funcționării, evitați contactul cu piesele în mișcare
 
(cârlig de frământare, tel, bătător). Mâinile sau părul pot fi prinse.
 
Porniți aparatul doar cu capacul bolului montat corect.

Scoateți întotdeauna aparatul din priză:

când nu este supravegheat;

după fiecare ciclu de utilizare;

în caz de defecțiune;

înainte de curățare, asamblare sau dezasamblare;

înainte de curățarea accesoriilor.



Acest aparat are marcaje importante pe lamelele ștecherului.
Țeava/ștecherul sau întregul cablu de alimentare (dacă ștecherul 
este turnat pe cablu) nu sunt potrivite pentru înlocuire. Dacă sunt
deteriorate, aparatul trebuie înlocuit.

Atenție! Orice utilizare necorespunzătoare 
poate cauza vătămări corporale grave.

La sfârșitul duratei de viață, acest produs nu trebuie aruncat î
mpreună cu deșeurile menajere obișnuite, ci trebuie predat 
la un punct de colectare pentru reciclarea echipamentelor electrice 
și electronice. Materialele sunt reciclabile conform marcajelor acestora.
 Prin reutilizarea, reciclarea sau valorificarea în alte moduri a aparatelor 
vechi, contribuiți semnificativ la protejarea mediului. Vă rugăm să
 întrebați administrația locală despre locația punctelor
de colectare corespunzătoare.



PREZENTARE GENERALĂ A PRODUSULUI
Caracteristici

1.Cârlig pentru aluat
2.Capac superior
3.Carcasă superioară
4.Manetă de deblocare

5.Corp inferior
6.Selector de viteză
7.Capac inferior
8.Paletă de amestecare

9.Capac bol
10.Bol de mixare
11.Tel pentru ouă
12.Picioare cu ventuză



INFORMAȚII DESPRE PRODUS

Tensiune nominală UE:

Putere:

Tensiune nominală SUA:

Capacitate:

Lungime cablu de alimentare:

Culoare:

Dimensiuni produs:

Dimensiuni cutie:

Greutate netă:

Model:

Înainte de prima utilizare

Înainte de prima utilizare a aparatului, toate accesoriile și 
componentele detașabile trebuie curățate conform instrucțiunilor
din secțiunea „Curățare și întreținere”.



INSTRUCȚIUNI DE UTILIZARE
Amestecați ingredientele conform rețetei.
Ridicați maneta de deblocare (4) și basculați brațul de acționare în sus (Fig. 2, Fig. 3).

Așezați bolul de mixare (10) pe placa aparatului și rotiți-l în sensul acelor de ceasornic 
până se fixează (Fig. 4).

Montați cârligul pentru aluat (1), telul pentru ouă (11) sau paleta de amestecare (8) pe conectorul
de accesorii și rotiți-l în sens invers acelor de ceasornic până se fixează ferm (Fig. 5, Fig. 6).

Sfat: Maneta de deblocare necesită o apăsare fermă la ridicare și coborâre. 
Aplicați mai multă forță pentru o funcționare corectă.

Apăsați maneta de deblocare (4) în jos și coborâți carcasa superioară (3) cu o mână (Fig. 6, Fig. 7).

Introduceți ștecherul în priză și setați selectorul de viteză (6) pe poziția „P” pentru utilizare 
scurtă sau pe una dintre pozițiile 1–12 pentru utilizare îndelungată.

Aduceți selectorul de viteză (6) în poziția „0”.

Ridicați carcasa superioară (3) folosind mânerul de ridicare.

Puteți scoate acum bolul de mixare (10) de pe placa aparatului.



UTILIZARE
Pentru amestecarea sau frământarea aluatului:
Raport recomandat făină/apă: 5:3. Cantitatea maximă de făină: 0,6 kg.

Amestecați la viteza 1 timp de 20 secunde, apoi viteza 2 timp de 20 secunde,
viteza 3 timp de 20 secunde, după care viteza 4 timp de aproximativ 3 minute.

La umplerea bolului, asigurați-vă că nu depășiți cantitatea maximă admisă.

Cantitatea maximă a amestecului nu trebuie să depășească 0,96 kg.

Utilizați cârligul pentru aluat sau paleta de amestecare.

Nu utilizați aparatul la viteză mică pentru perioade lungi de timp.

Pentru baterea albușurilor sau a smântânii:
Setați viteza 12 și bateți albușurile continuu timp de aproximativ 4 minute, 
în funcție de mărimea ouălor, până devin ferme.

Pentru frișcă, bateți 250 ml smântână proaspătă la viteza 12 timp
de aproximativ 4 minute.

La umplerea bolului cu lapte, smântână sau alte ingrediente,
nu depășiți cantitatea maximă admisă.

Utilizați telul pentru ouă.

Pentru amestecarea shake-urilor,
 
cocktailurilor sau a altor lichide:
Amestecați ingredientele conform rețetei, la vitezele 5–11, timp de 
aproximativ 4 minute.

Nu depășiți capacitatea maximă a bolului de mixare.

Utilizați paleta de amestecare.



ACȚIUNE PLANETARĂ
Accesoriile (tel, cârlig pentru frământare etc.) sunt montate excentric
ceea ce le face să se rotească atât în jurul propriei axe, cât și în jurul
axei principale de antrenare. Această mișcare asigură o amestecare
completă a ingredientelor, de la marginile bolului către centru.

SETĂRI DE VITEZĂ RECOMANDATE

Porniți întotdeauna la o viteză redusă, în special la procesarea ingredientelor lichide
cremoase sau a amestecurilor care conțin făină.

Vitezele 1–4 sunt potrivite pentru amestecare lentă, omogenizare, încorporarea
ingredientelor, procesarea lichidelor și frământarea aluatului.

Vitezele 5–11 sunt potrivite pentru prepararea aluatului de prăjituri sau
produse de patiserie.

Viteza 12 este potrivită pentru baterea cu telul.

TEL

Telul este potrivit pentru amestecarea ușoară a compozițiilor lichide, precum sosuri, 
albușuri și smântână.

CÂRLIG PENTRU ALUAT

Potrivit pentru frământarea aluaturilor grele la vitezele 1–4.
Nu utilizați la viteză mică pentru perioade lungi de timp.

PALETĂ DE AMESTECARE

Potrivită pentru compoziții de consistență medie, precum aluaturi dense sau 
piure de cartofi, utilizând vitezele 1–11.



RECOMANDĂRI PENTRU
NIVELURILE DE VITEZĂ

Interval 
de viteză:

Accesorii:

Toate

Descriere:

Poziția de pornire pentru toate operațiunile 

de mixare. Se utilizează la adăugarea ingredientelor.

Cârlig pentru aluat

Frământarea și amestecarea aluatului ferm sau
 a ingredientelor consistente.

Ingrediente:

2,5 căni de făină albă

0,095 gal apă călduță

Mod de preparare:

Introduceți ingredientele în bolul de mixare.

Montați apărătoarea anti-stropire și cârligul pentru aluat.

Setări de viteză:

Viteza 1: frământați 20 secunde

Viteza 2: frământați 20 secunde

Viteza 3: frământați 20 secunde

Viteza 4: frământați aproximativ 3 minute.

Buton Pulse Tel pentru ouă

Prepararea frișcăi, albușurilor, maionezei sau
 
baterea untului până devine pufos.

Ingrediente:

6 albușuri de ou

Mod de preparare:

Introduceți albușurile în bolul de mixare.

Montați apărătoarea anti-stropire și telul.

Bateți la viteza 12 timp de aproximativ
 
4 minute, până când albușurile devin ferme.



PUNERE ÎN FUNCȚIUNE (OPERARE)
Înainte de montarea, schimbarea, demontarea sau curățarea oricărui accesoriu, 
asigurați-vă că aparatul este oprit și deconectat de la rețeaua electrică.

Atenție: După oprirea aparatului, așteptați întotdeauna până când motorul se oprește complet.
 Nu atingeți piesele aflate în mișcare.

Apăsați butonul de eliberare (PUSH) pentru a debloca capul de acționare. 
Ridicați capul în sus până când auziți că se blochează în siguranță.

Așezați bolul principal și fixați-l prin rotire în sensul acelor de ceasornic.

Montați inelul de protecție anti-stropire pe bol, cu deschiderea de alimentare 
orientată spre stânga.

La montarea accesoriilor, asigurați-vă că pinul de prindere intră corect în locașul 
corespunzător al accesoriului.

Împingeți accesoriul complet în sus, apoi blocați-l prin rotire în sens invers acelor 
de ceasornic (aprox. 90°).

Atenție: Dacă un accesoriu atinge inelul anti-stropire în timpul montării, coborâți 
din nou brațul de acționare și porniți aparatul pentru scurt timp; acest lucru va centra 
capul de acționare în interiorul bolului.

Introduceți ingredientele în bol.

Apăsați butonul de eliberare și coborâți capul de acționare până când se blochează în poziție.

Introduceți ștecherul în priză.

Rotiți lent selectorul de viteză până la nivelul dorit.

Deschiderea de alimentare a inelului anti-stropire permite adăugarea ingredientelor 
suplimentare în timpul amestecării sau frământării.

După utilizare, opriți aparatul și scoateți ștecherul din priză.

Apăsați butonul de eliberare (PUSH) pentru a debloca capul de acționare și ridicați-l până 
când se blochează în poziție.

Atenție: Verificați poziția accesoriilor înainte de a ridica capul de acționare; dacă acestea nu 
sunt centrate, porniți aparatul pentru scurt timp pentru a centra capul în bol.

Împingeți accesoriul complet în sus, apoi deblocați-l prin rotire în sensul acelor de ceasornic
 (aprox. 90°) și scoateți-l.

Îndepărtați inelul anti-stropire.

Deblocați bolul prin rotire în sens invers acelor de ceasornic și scoateți-l.



CURĂȚARE
Înainte de curățare, asigurați-vă că selectorul de viteză este în poziția
„0” și că ștecherul este scos din priză.

După utilizare, lăsați aparatul să se răcească înainte de a începe curățarea.

Pentru curățarea exteriorului aparatului, utilizați o lavetă umedă și un
detergent delicat.

La curățarea interiorului, exteriorului și a capacului de protecție împotriva
prafului, nu folosiți detergenți abrazivi sau alcool.

Nu introduceți niciodată aparatul în apă.

Cârligul pentru aluat, telul pentru ouă și paleta de amestecare nu sunt
compatibile cu mașina de spălat vase. Aceste accesorii trebuie curățate
doar cu apă caldă și detergent de vase.

Bolul de mixare este compatibil cu mașina de spălat vase. De asemenea,
poate fi curățat cu apă caldă și detergent de vase.
Nu utilizați detergenți abrazivi.

AVERTISMENT PENTRU CURĂȚARE

Pentru a preveni riscul de electrocutare, rănire sau deteriorare:

Deconectați ștecherul de la priză înainte de curățare.

Nu introduceți niciodată unitatea de bază în apă.

Nu utilizați materiale de curățare abrazive, corozive sau dure,
 deoarece pot deteriora aparatul.

CURĂȚAREA UNITĂȚII DE BAZĂ

Curățați unitatea de bază cu o lavetă umedă. Se poate folosi o cantitate
mică de detergent.

Ștergeți apoi cu o lavetă umezită cu apă curată.

Nu utilizați unitatea de bază până când nu este complet uscată.



CURĂȚAREA ACCESORIILOR

Introduceți piesele în apă rece sau călduță pentru a înmuia
resturile de aluat.

Notă: Puteți adăuga o cantitate mică de detergent în apă.
Îndepărtați resturile de aluat înmuiate cu o perie pentru vase.

Clătiți cu apă curată.

Lăsați piesele să se usuce complet înainte de a le utiliza din nou.

Sfat util:
Cârligul din aluminiu pentru aluat, paleta plată și telul din oțel inoxidabil pot prezenta reziduuri de grăsime

la îmbinarea superioară după utilizare îndelungată. Pentru a menține curățenia și performanța, ștergeți

zona îmbinării cu o lavetă uscată sau ușor umedă după fiecare utilizare. Evitați scufundarea în apă pentru

a preveni deteriorarea.

LISTA DE AMBALARE
Unitate principală

Bol de mixare

Paletă de amestecare

Cârlig pentru aluat

Tel pentru ouă

Capac bol

Manual de utilizare



REȚETE PENTRU MIXERUL DE ALIMENTE

Rețeta 1: Bezea clasică (spumă din albușuri)
Potrivit pentru: accesoriul tel (viteze 5–12)

Ingrediente:

3 albușuri de ou (minim)

24 lingurițe de zahăr

1 linguriță suc de lămâie sau ½ linguriță cremă de tartar

Instrucțiuni:

Adăugați albușurile în bolul de mixare.

Setați mixerul la viteza 7 și bateți timp de 2 minute până devin spumoase.

Adăugați treptat zahărul și sucul de lămâie, crescând viteza până la 12.

Bateți încă 2 minute până se formează vârfuri ferme.
Utilizați imediat pentru bezea, pavlova sau alte deserturi.

Sfat:
Asigurați-vă că bolul și telul sunt complet uscate și fără urme 
de grăsime pentru cele mai bune rezultate.



Rețeta 2: Aluat moale pentru pâine
Potrivit pentru: cârligul pentru aluat (viteze 1–4)

Ingrediente:

2,5 căni de făină

0,095 gal apă

1 linguriță sare

½ plic drojdie uscată

2½ lingurițe zahăr

⅔ linguriță unt (opțional)

Instrucțiuni:

Adăugați toate ingredientele în bolul de mixare.

Setați mixerul la viteza 1 și frământați timp de 20 de secunde.

Creșteți la viteza 2 și frământați încă 20 de secunde.

Creșteți la viteza 3 și frământați încă 20 de secunde.

Setați viteza 4 și frământați timp de 3 minute, până se formează un aluat neted.

Acoperiți aluatul și lăsați-l la dospit timp de 1 oră, apoi modelați și coaceți la
 180°C (350°F) timp de 30–35 minute.

Sfat:
Dacă aluatul este prea lipicios, adăugați puțină făină; dacă este prea uscat,
adăugați puțină apă.
































